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Utilidad: 

FRUITCLEANER-FP es un detergente cuya función es limpiar los cítricos recolectados de toda la 
suciedad procedente del campo, disminuyendo la concentración de residuos precosecha y 
favoreciendo la posterior confección de los frutos. Además incorpora en su formulación un 
conservante alimentario para mejorar la conservación de los frutos. 

 

Composición: 

Conservante alimentario (E 202)....... 20 % 

Tensoactivos y agua ....................... Resto 

 

Propiedades: 

Aspecto: Líquido transparente de color pardo-rojizo. 

pH: 10.00 - 12.00 

Densidad: Aprox. 1.050 – 1.110 g/mL 

 

Modo de empleo, características y dosis: 

Modo de empleo: FRUITCLEANER-FP se utiliza en máquina de cortina de espuma con dosificador o 
en barra de goteo. 

 
Dosis: 10 %  v/v   en agua 

 

Presentación: 

Bidón de plástico. Contenido neto: 200 kilogramos 

Garrafa de plástico. Contenido neto: 65 Kg. 

Producto conforme con la legislación U.E. sobre aditivos alimentarios (Directiva 2010/69/UE). 


